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PELLEGRINAGGIO GOLOSO

S
e  una  notte  d'autunno,  
parafrasando Calvino, il 
viaggiatore  messer  Pie-
tro Querini si trovasse a 
passare (magari in inco-
gnito) a Sandrigo, nella 

campagna  berica,  scoprirebbe  
con sua grande soddisfazione che 
lui è diventato una sorta di santo 
laico e che il suo sfortunato viag-
gio del 1431 con naufragio alle Lo-
foten è celebrato da decine di mi-
gliaia di persone che in pellegri-
naggio  ordinato  venerano  per  
due settimane lo stoccafisso con 
la polenta (oh, che strano ma gu-
stoso desinare…) cucinato da que-
ste parti come in nessun altro luo-
go al mondo. Resterebbe sorpre-
so dallo scoprire che quel pesce 
bastone che con fatica lui riportò 
via terra a Venezia e restò sostan-
zialmente ignorato nella sua pa-
tria per 150 anni adesso è diventa-
to un piatto che attira il gusto di 
così tante persone che giungono 
da così lontano che a suo tempo 
avrebbero superato i confini del-
la sua amata Repubblica Serenis-
sima.

L'ANNO DEL RISOTTO
Da giovedì 19 a fine del mese a 

Sandrigo, che nel frattempo è di-
ventata la capitale di questo piat-
to, messer Querini potrebbe pian-
tare le tende per godersi la festa 
del baccalà alla vicentina organiz-
zata dalla Pro loco e con la bene-
dizione  della  Confraternita  del  
baccalà, che quest'anno compie 
37 anni di vita, conta su 45 soci ef-
fettivi e oltre 100 onorari.

Il capitano veneziano restereb-
be stupito anche dall'incontro in 
questo variopinto e multiparlato 
raduno con cibi che non esisteva-
no al suo tempo: il mais che ades-
so cucinano a forma di polenta e 
il riso di cui solo Marco Polo ave-
va parlato come prodotto del lon-
tano  Catai.  Due  appuntamenti  
con il riso rappresentano la novi-
tà di questa edizione della festa. 
Quattro tipi di risotti saranno ser-
viti lunedì 23 e 30: alla zucca e tar-
tufo,  al  radicchio e tastasale,  al  
pesce e, naturalmente, al baccalà.

VIA QUERINISSIMA
Lui che a Rost, oltre il circolo 

polare artico, finì sbattuto sulla 
riva del mare il 6 gennaio assie-
me a una dozzina di compagni so-
pravvissuti al disastro, sarebbe fe-

lice di vedere che la sua disgrazia 
e la sua fatica adesso sono cele-
brate addirittura con un percorso 
da pellegrini. Lui conosceva solo 
la via Francigena, adesso il per-
corso degli adepti alla fede dello 
stoccafisso è intitolato a lui addi-

rittura  con  un  superlativo,  via  
Querinissima. Un bell'onore per 
lui, che in fondo si sentiva soltan-
to un mercante che dalla vita ave-
va ottenuto (almeno in quell'occa-
sione) assai meno di quanto si at-
tendesse, visto che perse il carico 

e tutte e due le navi e gli toccò ap-
punto, tornare via terra.

Il Gran Galà che darà ufficiale 
inizio alla festa si terrà martedì 17 
ed è ispirato appunto alla strada, 
la via Querinissima che è finita 
sui banchi del parlamento euro-

peo ed è in attesa di essere uffi-
cialmente battezzata con le cera-
lacche dell'Europa. Per l'occasio-
ne al Gran Galà si potrà assaggia-
re un menù internazionale lungo 
quanto i Paesi che lui attraversò a 
quel tempo.

BIGOLI E PIZZA
Durante la festa a Sandrigo si-

no a fine mese saranno sempre 
presenti nel menù delle specialità 
tipiche, almeno per noi oggi ma 
che per messer Querini divente-
rebbero una sorpresa visto che  
gli gnocchi sono prodotti con le 
patate che dovevano ancora esse-
re scoperte nel quindicesimo se-
colo. Resterebbe sorpreso anche 
dai bigoli al torcio, non parliamo 
del pasticcio, mentre del risotto 
abbiamo già detto e la pizza gour-
met che per lui non esisteva in 
quanto la sua antenata, la "pita" 
romana era solo una fetta di pane 
che si metteva al forno con un po' 
d'olio. Imparerebbe che il bacca-
là poi s’è diffuso in forma di nuvo-
la anche a Venezia, oltre a quello 
vicentino anche il mantecato ve-
neziano è sempre presente sulla 
tavola di Sandrigo. Come passa il 
tempo...

Antonio Di Lorenzo
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Martedì prpssimo, 24 
settembre, nella terrazza 
della Compagnia della Vela 
sull’Isola di San Giorgio 
Maggiore, a Venezia, avrà 
luogo un evento di 
beneficenza, ideato da 
Benedetta Fullin (nella foto), 
padrona di casa e titolare del 
ristorante Local di Venezia, 
per supportare il lavoro e i 
nuovi progetti della Barena 
Association, impegnata nella 
tutela e nella valorizzazione 
della laguna veneta. Alla 
visita alla mostra Homo 
Faber 2024, seguirà un breve 
talk di Alberto Cavalli, 
direttore esecutivo della 
Michelangelo Foundation, 

che ha curato la mostra, e 
Allison Zurfluh, fondatrice 
della Barena Association. 
L’ambientazione è quella del 
ristorante La Vela, creato in 
occasione della mostra 
Homo Faber: the 
Journey of Life e 
gestito proprio 
dallo staff del Local 
(una stella 
Michelin), 
accoglierà gli ospiti 
per un aperitivo con 
vista sulla laguna e un menu 
degustazione firmato dallo 
chef Salvatore Sodano, a capo 
della brigata del Local, 
insieme agli chef ospiti 
Donato Ascani, del Glam 

dell’Hotel Venart e Masahiro 
Homma, dell’Osteria 
Giorgione da Masa, entrambi 
a Venezia. La scelta dei vini a 
Manuel Trevisan, maître del 

Local, e ad Ottavio 
Venditto, head 

Sommelier del Glam, 
due stelle Michelin.
Il costo di 
partecipazione è 

stato stabilito in 300 
euro a persona, che 

verranno interamente 
devoluti alla Barena 
Association; sarà possibile 
effettuare la prenotazione 
dell’esperienza tramite il sito 
di Homo Faber.
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ESCURSIONI

A
chi ama le gite in monta-
gna e gli eventi culinari, 
l’autunno  promette  di  
non far rimpiangere la fi-

ne  (fin  troppo  repentina  se  si  
guardano  i  termometri)  della  
bella  stagione.  Nelle  prossime  
settimane, infatti, ci sarà da sbiz-
zarrirsi con il fitto calendario di 
manifestazioni  in  programma  
tra le vette del Nordest. Tra quel-
le più imminenti spicca in Vene-
to Moonlight Lessinia, la rasse-
gna di escursioni enogastrono-
miche che si svolge nelle notti di 
luna piena lungo i sentieri del 
Parco  Naturale  della  Lessinia,  
tra le Piccole Dolomiti, la città di 
Verona e il Monte Baldo. Tutti 
gli  appuntamenti  -  a  cadenza  
mensile  -  prevedono  un'uscita  
guidata  di  trekking  leggero  al  
tramonto sui  sentieri  più belli  

della zona. La meta cambierà di 
volta in volta con tappe nei rifu-
gi e nelle malghe, dove gli ospiti 
saranno accolti con i profumi e i 
sapori autentici della montagna 
veronese, iniziando sempre con 
una degustazione del Monte Ve-
ronese Dop in varie stagionatu-
re, tra cui un’edizione limitata 
prodotta solo con latte d’alpeg-
gio. Verranno poi serviti i piatti 
tipici della Lessinia, come i gu-
stosi gnocchi di malga. In abbi-
namento una selezione di  vini 
naturali  curata  da  VinNatur,  
l'associazione di piccole aziende 
vinicole che hanno sposato l'i-
dea di un’agricoltura libera da 
pesticidi. Moonlight Lessinia ini-
zierà  mercoledì  18  settembre  
con l'escursione al passo Malera 
e la cena a Malga Campegno, per 
protrarsi fino all'11  luglio 2025 
con altri 11 appuntamenti: il ca-
lendario  completo  sul  sito  
www.altalessinia.com.

MOENA E IL PUZZONE
In Trentino, in Val di Fassa, 

torna il festival del Puzzone di 
Moena, quest'anno in program-
ma dal 20 al 22 settembre. Si co-
mincia  venerdì  prossimo  con  
due appuntamenti in quota (si  
potranno utilizzare gli impianti 
di risalita): alle 15 si terrà il Val 
di Fassa Cooking Class allo Cha-
let Valbona sull'Alpe di Siusi, do-
ve si potrà imparare a utilizzare 

il  re  dei  formaggi  trentini  per  
impreziosire le proprie ricette; 
poi la giornata proseguirà a Col 
Margherita, al rifugio InAlto di-
retto  dallo  chef  stellato  Alfio  
Ghezzi: qui verranno serviti l'a-
peritivo e la cena a tema Puzzo-
ne. Sabato sarà la volta del Trek-
king del Puzzone nei luoghi più 
suggestivi di Moena e dei dintor-
ni, mentre domenica ci sarà la 
possibilità di vivere l'esperienza 

di un'alba sulle Dolomiti facen-
do colazione insieme a un mal-
garo che porterà i suoi prodotti. 
Sia sabato che domenica si po-
trà assistere alle "desmontega-
de", le feste per il rientro degli 
animali dal pascolo estivo. Per 
informazioni: www.fassa.com.

BENVENUTO AUTUNNO
In  Alto  Adige,  l'Alta  Badia  

propone “Saus dl altonn – I sapo-
ri dell’autunno”, rassegna che si 
sviluppa in una serie di iniziati-
ve nei rifugi dedicate. Ieri c'è sta-
to l'esordio all'Ütia Lé con il for-
maggio  grigio  del  maso  Lüch  
Chi Prá e sabato 21 settembre si 
proseguirà al rifugio Ütia I Ta-
blá dove si degusteranno ricette 
con lo yogurt del maso Bio Lüch 
Ruances. Domenica 22 settem-
bre, al Club Moritzino si potrà 
incontrare il contadino del ma-
so Lüch Arciara di La Val, che 
proporrà  le  sue  carni,  mentre  
domenica 29 settembre, al rifu-
gio Ütia Bioch protagonista sarà 
la marmellata del maso Lü de 
Pincia. Info:www.altabadia.org.

Andrea Ciprian
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Vicenza, da giovedì - e fino
alla fine del mese - 
si rinnova a Sandrigo 
l'appuntamento
con la tradizionale festa 
dedicata allo stoccafisso

Gusto

APPUNTAMENTI

B
arolo,  musica  e  teatro,  
al teatro Accademia di  
Conegliano,  mercoledì  
18 settembre, con repli-

ca al Ristori di Verona giovedì 
19, viaggio emozionante che, 
sulle note del maestro Ennio 
Morricone, racconta la storia 
e il futuro del Barolo. Le sera-
te hanno inizio alle 19 con l’at-
tore Giorgio Lupano in un mo-
nologo che, partendo dal rac-
conto delle origini della paro-
la “vino” arriva al Barolo. Le 
musiche  di  Morricone,  riar-
rangiate dal trevigiano Massi-
mo Scattolin per  chitarra,  il  
violino di Paolo Tagliamento 
e l’orchestra d’archi dei giova-
ni del Venice Dream Ensem-
ble, conquisteranno la scena 
con una scaletta che prevede 
“Il  vino  e  l’uva”  per  il  film  
“Stanno tutti bene” di Torna-
tore, il medley “Spaghetti we-
stern”, dalla trilogia “Per un 
pugno di dollari”,  “Per qual-
che dollaro in più” e “Il buono, 
il brutto, il cattivo” fino a “C’e-
ra una volta il West” e “Giù la 
testa” e “La ballata di Sacco e 
Vanzetti”  e  “Here’s  to  you”.  
Dalle 20.45 alle 23, nel foyer 
del teatro, si terrà la degusta-
zione di una selezione di vini 
delle  Cantine  associate  alla  
Strada del Barolo e grandi vini 
di  Langa,  accompagnati  da  
una  selezione  di  eccellenze  
agroalimentari del Piemonte. 
Prenotazione  su  vvv.pilota-
greean.it.

SAN PIETRO DI FELETTO
Due giornate  nei  sapori  e  

nelle storie dei formaggi della 
pluripremiata Latteria Peren-
zin  di  San  Pietro  di  Feletto  
(Treviso), per conoscere le ec-
cellenze  casearie  con  la  
maître  fromager  Emanuela  
Perenzin. Anteprima venerdì 
20 alle 19 a Villa Gera di Cone-
gliano con il talk “L'arte del ca-
ciolaio tra sorte e fortuna, l'e-
redità  di  Francesco Gera da  
Conegliano e il futuro dei mo-
derni casari” e buffet di for-
maggi. Sabato 21 e domenica 
22, al Per Bottega e Cheese bar 
a San Pietro, alle 10.30 e alle 
17, tour con visita al caseificio, 
al museo Latteria Perenzin e 
una degustazione guidata di  
formaggi e vini, mentre al Ca-
stello  di  Formeniga,  sabato  
dalle 17, c’è il Giardino delle 
Meraviglie per grandi e picco-
li con l’angolo Cheese Making 
Experience con dimostrazio-
ne di come si fa il formaggio.

RICORDANDO ARTURO
Il  ristorante  “Alfredo”  di  

Treviso,  dopodomani,  si  tra-
sformerà in un singolare pal-
coscenico  per  ricordare  un  
grande personaggio della cu-
cina trevigiana e veneta: Artu-
ro Filippini, ristoratore di fa-
ma internazionale, scompar-
so nel 2020. “Non sens in salsa 
piccante” è il  titolo della ce-
na-spettacolo che inaugura il 
“Teatro da Alfredo”, con i testi 
firmati da Giovanna Cordova 
e un menu di ispirazione fu-
sion  Prenotazioni  allo  
0422/540275.
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Querini, il santo laico
per amanti del baccalà

Grandi chef a sostegno della Barena Association 
Venezia

Sua 
maestà il 
baccalà: a 
Sandrigo, 
Vicenza, i 
festeggia-
menti a 
partire dal 
Gran Galà 
da domani 

OMAGGIO Arturo Filippini

Il Barolo
sulle note
del maestro
Morricone

Lessinia, il gusto al chiaro di luna
Fassa e Badia, contadini protagonisti

FORMAGGIO
Il Monte 
Veronese, 
protagonista 
della 
Lessinia
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